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FETES DE FIN D'ANNEE
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Le contenu de cette carte est valable du 18 au 31 decembre 2024

HORAIRES D'OUVERTURE

Mardi 24 décembre 2024 8hoo a 16h30
Mercredi 25 décembre 2024 8h00 a 16h30
Jeudi 26 décembre 2024 fermé
Mardi 31 décembre 2024 8hoo a 16h30
Mercredi 1°" janvier 2025 fermeé

Pour étre bien conseille, telephonez au 022 329 31 96,
le matin de 08h0o0 a 12h00 et lapres-midi de 14h00 a

16h30.

Tous nos prix s'entendent hors taxes (HT).

Paiement comptant au retrait de la marchandise.

CB acceptees
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FETES DE FIN DANNEE
AMUSE-BOUCHES

Photo non contractuelle

AMUSE-BOUCHES FROIDS

Prix /plateau

Panier de dips de léegumes

Carottes, concombres, tomates cerises, radis ronds, bouquets de chou-fleur
Sauce Calypso et sauce au curry

Corbeille de 500 gr (avec sauce) / idéale pour 10 personnes 25.-

Canapés assortis classiques (sans gelee)
Jambon blanc et cornichon

Pissaladiere et anchois, persil hache

Humus de poivron grillé, mayonnaise végane

Saumon fumé et aneth

Philadelphia, ciboulette, tomate sechee et pignon de pin

Plateau de 20 pieces 44.-

Canapés assortis prestiges (sans gelée)

Mousse de chevre, sauce pesto sur pain aux tomates et tomates confites
Poulet a la noix de coco et oeuf de caille sur pain nature

Magret fume et figues sur pain aux noix et raisins

Caviar d'aubergine et féta sur pain nature

Rouleau de saumon Gravelachs sur pain suédois

Plateau de 20 pieces 54.-
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FETES DE FIN DANNEE
AMUSE-BOUCHES

AMUSE-BOUCHES FROIDS

Ardoise gourmande

Boucheée de foie gras et poire au vin

Gougere aux truffes stracciatella

Mini cone de viande sechée des Grisons garni de téte de moine et ruccola
Blinis de saumon fume, pointe de creme aigre et perles de yuzu

Plateau de 24 pieces

Ardoise de féte

Mini Opera de foie gras

Cupcake a la figue et au chevre frais
Tartare de boeuf et sa pointe de caviar
Tartelette black-tiger en gelee exotique

Plateau de 24 pieces

PAINS SURPRISES & PATE EN CROUTE

Pain surprise de 1,5 Kg (environ 72 pieces)
Saumon fume, charcuterie, fromage

Pain surprise briocheé de 1,5 kg (environ 60 pieces)
Saumon fume et foie gras fait maison

Photo non contractuelle

Prix /plateau
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FETES DE FIN DANNEE
ENTREES (EN PORTION DE 3 PERSONNES)

Photo non contractuelle

ENTREES FROIDES

Chaque plat est vendu en portion de 3 personnes uniquement
exceptés les plats vendus a la piece Prix
portion 3 pers.

Salade de rampon aux agrumes & croutons de pain d'épices 44.-

Tartare de butternut GRTA en deux facons
huile de noisettes et noisettes torrefiees 54.-

Saumon fumé d'Ecosse, label Bio
accompagné de pain santabondio beurré, beurre et quartiers de citron 59.-

Eclair de saumon gravelachs et crevette a la créme de wasabi
Jeunes pousses du moment 59.-

Foie gras de canard maison
accompagneé de sa brioche et d'une quenelle de compotée d'oignons 69.-

Tartare de langouste et Granny Smith
Jjeunes pousses de mizuna & son toast au beurre de langouste 74.-

Truite saumonée du Léeman en Bellevue
(environ 2,5 kg, pour 10 @ 15 personnes)
(accompagnée de crevettes entiéres, oeufs durs, sauce mayonnaise & Calypso) la piece / 180.-

ENTREES CHAUDES

Vendues par portion de 3 personnes uniquement

Vol-au-vent de volaille du Nant d'Avril & morilles 64.-
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FETES DE FIN DANNEE
E NTR E ES (EPICERIE / PIECES ENTIERES)

o

Photo non contractuelle

ENTREES &picERE / PIECES ENTIERES)

Prix/piéce
Coeur de saumon fumeé nature ou a l'aneth, environ 280 gr 49.-
Foie gras de canard frais maison en terrine porcelaine 250 gr 59.-
Foie gras de canard frais maison en terrine porcelaine 400 gr 125.-
Caviar frais d'ltalie Acipenser Transmontanus sogr 125.-
Cav,ar fra| Sdlta“eBlaC k o C, e tre5 O gr ........................................................................................ 190 .
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FETES DE FIN DANNEE
V|AN DES & PO'SSONS (EN PORTION DE 3 OU 6 PERSONNES)

Photo non contractuelle

VIANDES & POISSONS

Chaque plat est vendu en portion de 3 ou 6 personnes uniquement
exceptés les plats vendus a la piece

e
Cuisse de canard de Ballaison (F-74) a lorange 49.- 99.-
Dinde fermiére aux marrons et sa farce maison 24
Dindie fermiére aux marrons et sa farce maison entie-0pers) L piéce 180.-
Chapon fermier aux morilles enter-cpes) | la piéce 249.-
Souris dagneau fondante servie dans son jus de cuisson 74~ 139-
Volaille du Nant dAvril (Satigny) aux morilles entee-cpers) (efpiccattio]
Filet de boeuf Wellington (cru), sauce périgourdine 169-
,:Iletmlgnondeveauauxmorlues .................................................................................. 99_ ........ 189-
Homard a [Américaine et ses peits légumes 150 AP

CONDITIONNEMENT DE NOS PLATS

Pour des raisons écologiques, tous nos plats sont conditionnés
en portions de 3 ou 6 personnes dans des plats en pyrex (non-consignés)
préts a étre réchauffés au four.

Vous pouvez garder les plats, ou nous les rapporter si vous le souhaitez.
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FETES DE FIN DANNEE
ACCO M pAGl N E M ENTS (EN PORTION DE 6 PERSONNES)

Photo non contractuelle

ACCOMPAGNEMENTS CHAUDS

Chaque plat est vendu en portion de 6 personnes uniquement
exceptes les plats vendus a la piece

Prix

X6 pers.

Mousseline de potimarron GRTA et ses éclats de chataigne 44.-
Gratin dauphinois a base de pommes de terre GRTA 44.-
Salsifis frais entier roti au miel & graines de moutarde 49.-
Fagots de haricots verts bardes de lard GRTA (2 pieces par pers.) 49.-
Gratin de cardons frais GRTA 64.-

CONDITIONNEMENT DE NOS PLATS

Pour des raisons écologiques, tous nos plats sont conditionnés
en portions de 3 ou 6 personnes dans des plats en pyrex (non-consignés)
préts a étre réechauffés au four.

Vous pouvez garder les plats, ou nous les rapporter si vous le souhaitez.
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FETES DE FIN DANNEE
DESSERTS DE NOEL ourepersonnes

Photo non contractuelle

DESSERTS DE NOEL

Piece unique pour 6 personnes

Prix

X6 pers.
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Boite de pralinés artisanaux 200 g (Pallanterie Chocolatiers) 37.90
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FETES DE FIN DANNEE
PANIERS GARNIS

Photo non contractuelle

PANIERS GARNIS

Grand choixde paniers garniscomposées ouacomposerdans notre documentation
spéecifique : PANIERS GARNIS

De CHF 34.30 a CHF 515.-
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http://www.genecand.ch/pdf/GENECAND-paniers-garnis.pdf

FETES DE FIN DANNEE
CONDITIONS GENERALES

Tarifs et conditions valables pour la période des fétes de fin d'année 2024.
Toute commande doit étre passée au minimum 48 heures a l'avance.
Sauf commande exceptionnelle, toute notre marchandise est conditionnée froide avec

instructions de réchauffe.

Tous nos tarifs sont hors taxes (HT).
La TVA a 2,6% ou 8.1% est en sus.

Frais de livraison

Fr. 60.- pour une livraison sur le canton (sous réserve d'acces facile).

Pour le service de vos repas

Nous pouvons vous proposer du personnel de service, pour un minimum de 4 heures
de service (les heures sont décomptées de larrivée jusqu'au départ du personnel sur
place).

Sous réserve de disponibilité, réservation avant le 6 décembre 2024.

Fr. 80.- de l'heure par personne de service

Fr. 60.- de déplacement par personne de service

Pour la preparation et la présentation de vos assiettes

Nous pouvons vous proposer du personnel de cuisine, pour un minimum de 4 heures de
service (les heures sont decomptees du depart jusqu'au retour en nos locaux).

Sous réserve de disponibilite, réservation avant le 6 décembre 2024.

Fr. 80.- de l'heure par cuisinier.

Conditions de paiement

Paiement comptant (au retrait de la marchandise ou a la livraison).
CB acceptées en nos locaux.
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